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PRILOGA 1 -SEZNAM ZIVIL
SKUPINE ZIVIL - KOROSKA KOSTA

KRUH: Koroski rzeni kruh, trenta, Strucéi

BOLJSI KRUH: mizjenk, klo&ev kruh, domagi beli kruh, rozinova pogaéa, $arkal, pisana
pogaca, pehtranova pogaca, orehova pogaca /potica

ZGANCI: ajdovi, koruzni, ozenjeni Zganki, olbi¢, polenta

KASE IN MOCNIKI: jegli¢i, jeémen, moé&nik

ZAVITKI: povitneki z raznimi nadevi, ajdov povitnek, Struklni v Zupi
NUDLNI: nudlni z razlicnimi nadevi

OSTALA MOCNATA HRANA: presni krapi, krapi na noge, bobi, modalski krapi, kipjenki,
pokarli, tomarli, peéenjaki, Smorn, ocvrto bezgovo cvetje, Snite

DOMACE TESTENINE: nud!¢i, $iroki nud!&i, blediji (flike), nekl&i, knedli, knolSe

MESO IN MESNI IZDELKI: svinjsko in ov¢je meso, petenke, mesne juhe, kisla Zupa,
ajmohtci

ZABELA: tousti grumpi, grumpi, peCene koze, Speh, rizast Speh
KLOBASE IN SALAME: klobase, pecenice, kozne klobase, kiblflajs
DROBOVINA: meZerli, peCena kri, prtene klobase

ZUPE:, mel, stara, suha, mle&na, pren, gobova, zelenjavne: rapiSeva, krhljanka, iz
cukergraha, Stranke,

Z0SI: rapni, murkov, bucov, korejov, hrenov

ZELENJAVA, SVEZA IN KISANA: zelje, bela repa, fizol, Strankla, cukergrah, beli grah,
repne cime, ¢rna redkev, makova prga, koleraba, hrenova mocka, pecCen krompir v roru,
restana in mrzla repica, ¢ebu, redla, Spehovka, Spehova solata, murke

MLEKO IN MLECNI IZDELKI: mleko, kislo mleko, mlezivo, maslo, kuhano maslo, troska,
koroSka skuta s ¢ebulno solato z bu¢nim oljem, gniv sir

OLJA: bucno, sonc¢ni¢no, rapsovo, totrovo , orehovo
ORESCKI/SEMENA: orehi, lesniki, mak

ZELISCA: posu$ena zeli$8a za &aje in ¢ajne mesanice,
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SADIJE: sveze in vkuhano sadje, marmelade: slivova, borovni¢eva in suho sadje: kloce,

Siberle, klo¢eva Zupa, klo&evi nudlni

KIS: lesnikov, jaboléni

PIJACE: most, domadi Snops, Zganje z namocenimi zeliS¢i, domaci in gozdni sadezi v
Zganju, domadci likerji, sadni sokovi

Seznam Zivil in jedi je moZno glede na ponudbo na trgu razsiriti vendar je potrebna predhodna
odobritev s strani strokovnega sodelavca Koroskega pokrajinskega muzeja.



